
Hier gaan traditie en innovatie samen.
De slogan is bekend: “kleine en middelgrote ondernemingen moe-
ten meer innoveren”. Versta, ze doen dat veel te weinig. Welnu, 
elke dag zie ik bewijzen van het tegendeel. Kris Couvent, de jonge 
gediplomeerde wijndeskundige en eigenaar van Wijnhuis Vossen, 
ademt bij wijze van spreke elke dag innovatie. Hij doet dat met 
een traditioneel, ambachtelijk product in een 
huis van 150 jaar oud. Kris illustreert daarmee 
het grote misverstand. Innovatie - vernieu-
wing in simpel Nederlands - wordt al te vaak 
in de media en bij de publieke opinie verward 
met computers en andere ingewikkelde hoge 
technologie. Wie nu het notarishuis uit 1745 
binnenstapt  inclusief de nog oudere gewelf-
de (wijn)kelders, ziet respect voor de traditie 
gecombineerd met de nieuwste technieken. 
Hier wordt voortdurend nagedacht, hier wordt 
sysematisch vernieuwd om de oerdegelijke 
kwaliteit van vroeger verder te verbeteren. 
Want wijn is en blijft op de eerste plaats een 
“oud” landbouwproduct, levende materie, met 
liefde gemaakt ondersteund door de nieuwste 
technieken maar met het onmisbare respect 
voor de natuur, de bodem, de rijping, de wisselvalligheid van weer, 
wind en klimaat. Bij Kris beperkt zich dat niet tot de goed vertelde 
verhalen van zwierige sommeliers. Neen, hij staat elk seizoen let-
terlijk met zijn beide voeten op de grond van zijn eigen wijngaard, 
tussen zijn ranken op zijn in 2003 zelf aangekocht domein Château 
Pabus in Bordeaux inmiddels ruim 15 hectaren groot. Ondertus-
sen veroverde Château Pabus Bordeaux “Cuvée Matisse” zowel in 
2004, 2006 en 2007 een gouden medaille op de Concours Mondial 
in Brussel. Welnu, daar maakt een échte zelfstandige ondernemer 
het verschil. Met geduldig werken aan en investeren in kwaliteit 
gekoppeld aan vakkennis en service aan de klant. Beter dan het 
beste managerboek, is Kris Couvent in zijn 150 jaar jong bedrijf, 
daarvan het inspirerend voorbeeld. Een UNIZO-lid om fier op te 
zijn. 

Presentatie 
in exclusiviteit 
van REIGNAC 
zie www.youtube.com 

“bordeaux : 
the unbelievable 
blind tasting 
of the finest 
bordeaux wines”,
te proeven in de millési-
mes 2003-2004-2005-
2006-2007 : 2de beste 
Bordeaux op de Grand 
Jury Européen 2009 
na Angélus, maar voor 
Cheval Blanc, Mouton 
Rothschild, Haut-Brion 
en Pétrus, Ausone e.a. 
“Un Grand Cru Non Clas-
sé”,  vaak 10 tot 15 keer 
goedkoper.

Uitnodiging 

Voorjaarsdegustatie 
150 jaar Huis Vossen 
1860-2010

 

150 wijnen van 4 tot 40 euro te proe-
ven, gerangschikt naar druif en naar 
smaaksterkte uit Italië, Frankrijk, 
Spanje, Portugal, Chili, Australië, Zuid-
Afrika, Nieuw- Zeeland en  Argentinië.
 

PROMOTIE, enkel tijdens de degustatie, 
	 10+2 GRATIS OP DE WIJNEN
	 5+1 GRATIS OP SCHUIMWIJN, 
	 CAVA EN CHAMPAGNE
 
            Zaterdag 20 maart	 14u00 – 20u00
            Zondag 21 maart    	14u00 – 20u00
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